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CONFITURES

Une tradition retrouvée dans les
saveurs du Cormier : les plus beaux
fruits, mlrs a point, sont récoltés

dans notre verger tot le matin.
Suit la cuisson en petite quantité,
afin d’en préserver leurs textures
et qualités.

Mille saveurs sucrées, les
confitures du Cormier sont un
mélange de douceur et de
réconfort, préparées a
I’ancienne dans une bassine en
cuivre.

ESAT APF Le Cormier

1 rue Augustin Fresnel Z.A du Cormier
49300 Cholet
02 41 58 85 86
Site : www.esat-apf-le-cormier.fr
Messagerie : catapflecormier@wanadoo.fr




CONFITURES . | Poids Net CONFITURES . | Poids Net

50 ¢g
110 g
350 g

50 g
110 g
350 g

Confiture de Fleurs de Pissenlits
Jus de fleurs (50%), jus de citron

Confiture de Raisins
Pulpe de raisins (65%), jus de citron

50¢g
110 g
350 g

50¢g
110 g
350 g

Confiture de Tomates vertes
Tomates vertes (55%), jus de citron

Confiture de Cormes
Cormes (55%), cidre, clous de girofle, citron

50¢g
110 g
350 g

50¢g
110 g
350 g

Gelée de Groseilles
Jus de groseille (50%)

Confiture de Courgettes Gingembre
Courgettes (55%), gingembre, jus de citron

50¢g
Confiture de Fraises 110 g
350 g

50¢g
110 g
350 g

Confiture Melons Menthe
Melon (57%), jus de citron, feuilles de menthe

50 g 50 g
Confiture de Mures 110 g Confiture de Framboises 110 g
350 g 350 g

50 g
110 g
350 ¢g

50¢g

Gelée de Neéfles 110 g

Neéfles (50%), jus de pomme, jus de citron

Confiture d’Oignons

Toutes les compositions sont possibles selon nos TARIF CONFITURES HT TTC
stocks Q_,
. 50 g 1,28€ | 1,35 €
Pour vos commandes ou renseignements APFE
appelez le 02 41 58 85 86 'O e, 110 g 1,90€| 2¢€

ou par E-mail : catapflecormier@wanadoo.fr 350 g 379¢| a¢




